SystemSURE Plus™ Quick-Guide

SystemSure Plus med UltraSnap™

1. Dra svabben fr@n provréret.
Tryck hela bomullstoppen mot
ytan och svabba 10 cm x 10 cm.
Utfor en sicksack rorelse och
rotera toppen for optimal
provupptagning.
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4. Skaka provroret forsiktigt i
fem sekunder.
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2. Satt tillbaka svabben i prov-
roret. Ett prov kan sparas upp
till 4 timmar. Innan matning
kontrollera att SystemSURE
Plus &r paslagen och redo.

5. Oppna locket pd
SystemSURE Plus och lagg i
provroret. H3ll métaren
uppratt sa att vatskan haller
sig i botten av provroret.

3. Hall provréret vertikalt och
bryt reagensbehallarens stav
genom att fora den fram och
tillbaka. Tryck ned all reagens i
beh3llaren genom det ihaliga
svabbroret.
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6. Tryck OK for att mata.
Resultatet kan avlédsas pd
skarmen efter 15 sekunder.
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Viktigt att tanka pa:

1. Ultrasnap ATP-svabbar har upp till ett &rs hallbarhet i kylskdp, 2-8 °C. Sista
forbrukningsdatum anges p& ATP-svabben.
2. Reagens i ATP-svabbarna skall ha rumstemperatur vid matning. Tag darfoér ut
ATP-svabbarna fran kylskapet minst 15 minuter innan anvéndning.
3. Vid enbart rumsférvaring 20-25 °C ar ATP-svabbarnas hallbarhet 4-6 veckor.
4. Om SystemSURE Plus anvands i lokaler dar temperaturen varierar med mer an
+ 10 °C gor snabbkalibrering genom att halla ned "OK” knappen pa
mataren i tre sekunder.
5. Mat inte synligt smutsiga ytor. Fér mycket smuts kan i vissa fall inhibera
ATP-reaktionen och ge lagre ATP-varden.
6. Hall alltid SystemSURE Plus upprétt vid avlasningar sa att méatningar kan ske
genom provvatskan i botten av provroret.
7. Efter ATP-reaktionen aktiverats sa maste avldsning ske inom 1 minut.
8. GI6m inte att ta ur gamla ATP-svabbar ur SystemSURE Plus for att férhindra att
reagens rinner ut inuti mataren. Stang alltid locket efter anvandning.
9. Allmé@nna gransvarden for livsmedelshygien, direkta kontaktytor:
Godkand < 15 RLU
Godkand med anmarkning = 16-30 RLU
Ej godkéand > 30 RLU
10. Allmanna gransvarden fér vardhygien, kritiska patientnéra ytor:*
Godkand < 25 RLU
Godkand med anmarkning = 26-50 RLU
Ej godkand > 50 RLU
11. Riktlinjer fér god handhygien:
Mat fére och efter handrengéring. En effektiv handrengéring reducerar ATP-
vardet med minst 80%.
* Dansk hygienstandard DS 2451-10
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